
suivez nos actualités :  
@pizzeriajeannot

www.pizzeriachezjeannot.Com

Le groupe A l p h o n s e  &  J e a n  prend rac ine
h istor iquement  au se in  du pet i t  port  de
pêcheurs  du V a l l o n  d e s  A u f f e s  à
M a r s e i l l e .

S’appuyant  sur  deux étab l issements  :  C h e z
F o n f o n  &  C h e z  J e a n n o t ,  crées par  la
f ratr ie  A lphonse et  Jean Mounier  dans ce
quart ier  emblémat ique de Marse i l le ,  le
groupe A lphonse et  Jean a  au jourd ’hu i
dépassé le  cadre fami l ia l  pour  deveni r  une
v é r i t a b l e  s i g n a t u r e .

S i  les  fondat ions ont  été  jetées i l  y  a  7 0
a n s  avec la  créat ion d ’une inst i tut ion
cu l ina i re  marse i l la ise ,  Chez Fonfon,  basé
sur  le  savoi r- fa i re  des pêcheurs  locaux,
l ’ i t inéra i re  de v ie  des deux f rères
or ig ina i res  de Marse i l le  -  pu is  de leurs
descendances -  ont  permis  l a  n a i s s a n c e  e t
l e  d é v e l o p p e m e n t  d e  n o u v e a u x  l i e u x
e m b l é m a t i q u e s .

Les po issons f ra is  et  la  bou i l laba isse de
C h e z  F o n f o n ,  la  p izza et  le  cadre de C h e z
J e a n n o t ,  le  «sur  le  pouce» de C h e z
V i a g h j i ,  la  cu is ine t rad i t ionnel le  de
l ’ E s c a l e  à  Va lence,  la  boucher ie  de
cuis in ier  de P é p é  G u i d o  à  Malmousque,  le
domaine v i t ico le  des C E S A R S  à  Tu let te
dess inent  p lus  que les  contours  d ’un
groupe…

I ls  déf in issent  un
Nous vous inv i tons à  le  partager  avec
nous.

ART DE VIVRE



Le mét ier  de boucher  ce n ’est  pas
uniquement  vendre de la  v iande.  

La  boucher ie  P é p é  G u i d o  veut  être  le  t ra i t
d ’un ion entre  ce mét ier  de t rad i t ion et
pass ion et  les  at tentes d ’une nouvel le
c l ientè le .  

Le  boucher  ne se contente p lus  au jourd ’hu i
de vendre de la  v iande.  I l  do i t  fac i l i ter  la
v ie  de son c l ient  avec des mets  de qua l i té ,
comme un cu is in ier .

Les «P a p i s  b o u c h e r s»,  comme les
"Tontons F l ingueurs" ,  pourra ient  fa i re  le
t i t re  d ’un f i lm d ’Audiard.  
C ’est  l ’h is to i re  de :  
 
Robert  Ju i l le t ,  Mei l leur  Ouvr ier  de France
boucher  et  Co Fondateur  du programme
Juc ia

Phi l ippe Gi l ly ,  boucher  profess ionnel
depuis  p lus  de 50 ans

C’est  éga lement  l ’h is to i re  d ’une amit ié  et
d ’une f idé l i té  car  depuis  près  d ’une
décennie ,  ces deux comparses of f ic ient  au
se in  des étab l issements  «  A lphonse et
Jean »  

Au jourd ’hu i ,  i l s  mettent  leurs  expér iences
au serv ice de la  jeune équipe de «  Pépé
Guido »

L 'ensemble  des v iandes et  charcuter ies
proposées à  la  P izzer ia  Chez Jeannot  sont
sé lect ionnées,  t rava i l lées ,  et  prov iennent
de la  Boucher ie   du groupe A lphonse &
Jean,  la  boucher ie  P é p é  G u i d o ,  au  211
Corn iche Kennedy.



eNTRÉES

PLATS

Seiches f r i tes  en pers i l lade

14€Panisses de Marse i l le  et  son a ïo l i

Pan con tomate et  tar tare  de tomates f ra is  au
bas i l ic

Sard ines mar inées,  crémeux d 'avocat ,
ba ie  rose et  son pa in  de campagne

18€

14€

SÉLECTION DE NOS BOUCHERS*

Faux f i le t  de la  boucher ie  "Pépé Guido"  250g
envi ron,  f r i tes  f ra îches et  sa lade*

23€

16€

34€

Daube de bœuf provençale et ses pâtes fraîches et
olives vertes*

22€

Conchig l ion is  farc is  à  la  farce Marse i l la ise ,  
sauce tomate et  roquette*

24€

La carte  est  é laborée et  su iv ie  par  
Ludovic  TURAC ,  Chef  "Une tab le  au Sud"

Cannel lon is  au bœuf ,  béchamel  au parmesan et
tomates cer ises  conf i tes*

Patapouf  maison de nos bouchers  pesto bas i l ic  et
tomates conf i tes ,  f r i tes  f ra îches et  sa lade*

24€



Pizzas
La c lass ique 17€

L' i ta l ienne 21€

La Marse i l la ise

22€

23€

La moi t '  moi t '

La  t ruf fe

18€

La Douceur

24€

Pour  tout  ingrédient  supplémenta i re  :  +2€

Sauce tomate,  emmenta l ,  or igan,  o l ives 

Sauce tomate,  jambon i ta l ien ,  s t racc iate l la ,  parmesan,  pesto roquette ,
o l ives 

Purée de fenoui l ,  sauc isse i ta l ienne,  emmenta l ,  fenoui l  conf i t ,  gra ines d 'an is
verts ,  o l ives

Moit ié  anchois  /  Moi t ié  f romage

Crème à  la  t ruf fe  ,  champignon de Par is ,  o l ives
burrata ,  parmesan,  roquette

Crème f ra îche,  chèvre,  brousse,  mie l ,  cerneaux de no ix ,
f igues et  sa lade f r isée

La carte  est  é laborée et  su iv ie  par  
Ludovic  TURAC ,  Chef  "Une tab le  au Sud"

La mortadel le

Base crème f ra îche et  p istache ,  mortadel le  et  burrata

19€

Pizza été  du Va l lon 20€

,Parmesan , tar tare  tomate ,o l ives  , roquette  ,mozzare l la



desserts

Sélect ion de desserts  de la  maison
Marrou Tra i teur

10€

Café gourmand 9€

La carte  est  é laborée et  su iv ie  par  
Ludovic  TURAC ,  Chef  "Une tab le  au Sud"

Verr ine crème g lacée au choix  :
Façon crème brû lée /  C i t ron mer inguée /
Cheese cake cou l is  de f ra ise  /cacahuète cou l is
de cacao et  no isette

7€



Carte des vins

B L A N C

4.50€Val lon des Auffes

Verre Boute i l le50cl

25€

Pet i t  Chabl is 43€

Château V ignelaure
"La Source"

39€

Château Couss in
"La Cro ix  du Pr ieur"

28€22€

Figu ière 25€

Château Lacoste 30€23€

Domaine des Césars ,
"É léonore"

41€

Chardonnay 5€
R O S É

4.50€Val lon des Auffes 25€

Château V ignelaure
"La Source"

39€

Château Couss in
"La Cro ix  du Pr ieur"

28€22€

Figu ière

Château Lacoste

Frégate

Fontcreuse

25€

30€23€

41€29€

31€ 44€

Fontcreuse 42€

Minuty"M" 39€

Fiumic ico l i

F iumic ico l i

41€

Peyrasso l  37€

43€

Poui l ly  Fumé 54€

Frégate 42€

La T ib le 29€

La T ib le 29€



Carte des vins

R O U G E
4.50€Val lon des Auffes

Verre Boute i l le50cl

25€

Château V ignelaure
"La Source"

39€

Château Couss in
"La Cro ix  du Pr ieur" 28€22€

Château Lacoste 30€23€

Frégate 31€

Domaine des Césars ,
"3  Sénateurs"

30€

N O S  B I È R E S

Para l lè le  45 32€

Vacqueyras Muse 58€

Domaine des Césars ,
"É léonore"

41€

Bière  Jupi ler 4.20€ demi
8.50€ p inte

C O C K T A I L S

S O F T

Soft  et  l imonade

Pago

Sirop

1/4 Badoi t

4,50€

4€

3€

4,50€

Moj i to

Spr i tz

Spr i tz  à  la  França ise

Moscow Mule

London Mule

Vodka Sunr ise

10€

10€

10€

10€

10€

10€

44€

Minuty"M" 39€

Fiumic ico l i 43€

Peyrasso l  

Hautes côtes de nu i ts  

39€

54€

1 /2  Ev ian,1 /2  Badoi t  4€

Evian,  Badoi t  5€

Zi l ia  minéra le  ou gazeuse 6€

Panaché

Corona 33 c l

4€

6.50€

A P E R I T I F S

Ricard
Le past is
K i r
Mart in i ,Porto ,Suze
Campar i
L i l le t
Coupe de champagne

4€
4€

5€

6€
9€

Crozes Hermitage 

Sa int  Joseph

51€

62€



 alcools

Clan Campbel l

B o i s s o n s
c h a u d e s

Café ,  décafe iné

Noisette

Chocolat  chaud

2.50€

2.60€

3.50€

Mayot  Lagoguey 70€

Thé,  verve ine,  in fus ion 3.50€

Cappucci ino 4.50€

I r ish  coffee 7€

6€

Four  Roses smal l  batch 7€

Johnnie  Walker  "12  ans" 8€

Chivas "  12  ans"

Caol  I la  "  12  ans"

9€

9€

Fi rst  Vodka

Gin  Beefeater

8€

8€

L imoncel lo ,  Manzana

Get  27,  Get  31

Marc Gar laban 

Calvados 

Armagnac

Dip lomat ico

Hennessy f ine  de Cognac

5€

6€

6€

7€

7€

8€

9€

CHampagnes

Moët  et  Chandon 109€

Barons de Rothschi ld

Barons de Rothschi ld
b lanc de b lanc

105€

130€

B R U T

B l a n c
d e
b l a n c


